
  
 
 
 

ЧЕБОКСАРСКИЙ  ТЕХНИКУМ  ТЕХНОЛОГИИ 
ПИТАНИЯ   И   КОММЕРЦИИ 

 

Центр  

Дополнительного  

Профессионального  

 Образования 

 

 

 
Руководитель: Анисимова Лариса Вячеславовна 



Основные направления ЦДПО 

Взрослое население 
 Профессиональное 

обучение 

 Повышение 

квалификации 

Преподаватели  

спецдисциплин,  

мастера п/об. 
(повышение квалификации, 

 стажировка) 

Работники 

профильных 

предприятий 
(повышение квалификации)  

 

Студенты  
 Дополнительные 

образовательные услуги 

 Дополнительная  

профессия 



 

 

 Профессиональное обучение по профессиям рабочих 

 

 Повар  

 Бармен 

 Официант 

 Контролер-кассир  

 

 

Дополнительное профессиональное образование 

 

 

Обучение взрослых 

Удостоверение 

 

 

 Повышение 

    квалификации  

 

 

 

 

 Профессиональная 

    переподготовка 

 

 Диплом 

Свидетельство 
 

 

 

 

 

 

 
 



Дополнительное образование 

взрослых 

 

 Мастер-классы 

 
Суши, роллы; Карвинг; Итальянская кухня; 

Тесто и изделия из него  и др. 

 

 

Сертификат 

 

 

 Семинары-практикумы 

 
Требования к составлению меню,  

технико-технологических карт с учетом СанПиН; 

 

Детское питание 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

1. Дополнительные образовательные  услуги 

 
Карвин 

Итальянская кухня 

Японская кухня 

Чувашская кухня 

Блюда из морепродуктов и др. 

                   

2. Смежная профессия 

 
3. Повышенный разряд 

 

 

 

 

 

 

 

Обучение студентов 

Сертификат 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Повар  

 Бармен 

 Официант 

 Контролер-кассир  

 

 

 

 

3. Повышение квалификации 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Свидетельство 

Удостоверение 



 

Вторые, третьи профессии 

получают 85 % студентов 

 

              Повар 

   

               Официант  

      Контролер- кассир                                   Бармен 

     

      Продавец 



Обучение по 

 дополнительным программам 

816 
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Студенты 

Взрослое население 



Школа официантов 

 Кросс наций; 

 Сдача норм ГТО; 

 Обслуживание участников 

Международного спортивного 

форума «Россия – спортивная 

держава» 

 Межрегиональный этно-

фестиваль кулинарного 

искусства «Прикамская кухня» -

золото и серебро 

 Межрегиональный конкурс 

профессионального мастерства  

студентов профессиональных    

образовательных организаций по 

специальности «Организация 

обслуживания в общественном 

питании». 

   



Профессиональная 

ориентация 

Базовый уровень: 

+ 1,2,3 дополнит. 

 профессии  

Повышенный 

 разряд 

 

Профессиональное 

обучение, 

курсы, семинары, 

мастер-классы 

Непрерывность в рамках Центра 



  

 Карвинг 

 Суши, роллы 

 Итальянская кухня 

 Молекулярная кулинария 

                      Мастер-классы выпускников 
                                     



Торгово-технологический колледж   

г. Йошкар-Ола 

 Карамель 

 Шоколад 

 

                      Обмен опытом  
                                        (мастер-классы) 



Обучающий центр 

«Лаборатория вкуса»               

г.Краснодар 
 Десерты 

 Оригинальные блюда из рыбы, закуски, 

вторые блюда  

 Торты 

 Шоколад, марципан 

 Конфеты ручной работы. 

 

                      Обмен опытом  
                                        (мастер-классы) 



 

 

Приготовить своими руками: 

 

   Студия «Кулина» 

 Пиццу «Каролина» 

 Коктейли «Огуречный», 

«Арбузный» и др. 

 Суши, роллы и др. 



СПАСИБО ЗА ВНИМАНИЕ! 

       

 Контактный телефон: 

(8352) 56-06-75,  

8-917-079-87-00 

 e-mail: lar-komm@mail.ru  

Анисимова 

 Лариса Вячеславовна, 

 руководитель ЦДПО  

Мы вас ждем! 
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